
w w w . d e h o f . n l

VO R S P E I S E N

LACHS-TER iYAK i  1 6 . 5
Asiatisch marinierter Lachs mit süß-sauren roten Zwiebeln, Gurke und Hoisin-Sauce.

BEEF  TATAK i    1 6 . 5
Zartes Entrecôte mit Sesam, Wakame und knusprigen Zwiebeln.

DELUXE-F i SCHPLATTE  1 9 . 5
MMini-Sandwich mit geräuchertem Aal, Lachs-Teriyaki, frischem Thun� sch, einer kleinen Bisque und einem 
Garnelenkroketten.

WARMES  BROT  ALS  VORSPE i SE  ( PRO  PERSON)    2 . 7 5
Mit Kräuterbutter und Trü� elmayonnaise.

CARPACCIO  –  KLASS ISCH  ODER  MIT  E INEM TWIST

CARPACC iO  CLASS iCO   1 5 . 5
Mit Old Amsterdam, Trü� elmayonnaise und Pinienkernen.

CARPACC iO  i TAL iAN  1 5 . 5
Mit Balsamico-Essig und Parmesan.

H iRSCH-CARPACC iO  1 6 . 5
Mit Cranberrys, Rucola und einem Walnuss-Crunch.

T U R M  D E R  FAVO R I T E N

DRE i  KLASS iKER  iN  E iNEM   1 8 . 5
Carpaccio, Lachs-Teriyaki und Champignons im Bierteig

3 KLEiNE GERiCHTE, 1 TURM – VON ALLEM ETWAS PROBiERT.

CARPACCIO  –  KLASS ISCH  ODER  MIT  E INEM TWIST
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SA L AT E  ALS  MAHLZE iTENSALAT  +  €4,50

OFENGEBACKENER Z iEGENKÄSE      1 5 . 5
Warmer Ziegenkäse mit Honig, gerösteten Kirschtomaten und gesalzenen Mandeln.

KOREAN  FR i ED  CH iCKEN  1 6 . 5
Knusprig frittiertes Hähnchen mit Teriyaki, Hoisin-Sauce und knusprigen Zwiebeln.

SALAT  M iT  GEBRATENEN  CHAMP iGNONS           1 5 . 5
Mit Stücken vom Schweinebauch, Honig-Senf-Dressing und Frühlingszwiebeln. Auch vegetarisch erhältlich.

S U P P E N

LE iCHT  GESÜẞTE  TOMATENSUPPE    8 . 5
Mit Hähnchen aus der Veluwe und Lauch.

TAGESSUPPE 8 . 5
Lassen Sie sich überraschen und fragen Sie Ihren Kellner nach der aktuellen Suppe.

WiLDBRÜHE                 9 . 5
Mit Waldpilzen und Trü� elcreme.

B iSQUE  1 2 . 5
Hummersuppe mit Flusskrebsen und Dill.

WA RM E  VO R S P E I S E N

„BESCHWiPSTE “  CHAMP iGNONS   1 5 . 5
Frittierte Champignons im Bierteig mit Kräutersauce.

BLÄTTERTE iGTÖRTCHEN  M iT  SCH iNKEN  VOM KNOCHEN  1 5 . 5
Ragout aus Schinken vom Knochen, Champignons und Frühlingszwiebeln.

KNUSPR iGE  GARNELEN  1 5 . 5
Knusprige Garnelen mit Limettenmayonnaise.

VEGETARISCHE  HAUPTGERICHTE

BLUMENKOHL-SCHN iTZEL    2 2 . 5
Mit Currysauce und Süßkarto� el-Pommes.

P iNSA  M iT  KÜRB iSCREME ,  ROTEN  ZW iEBELN  UND  ZUCCH iN i     2 3 . 5
Mit Parmesan überbacken und mit Süßkarto� el-Pommes serviert.
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HÄHNCHENSATÉ    2 2 . 5

Met krokante uitjes, atjar en kroepoek. 

ZARTES  SPARE  R i BS    2 4 . 5

Mit Knoblauchsauce und Cocktailsauce

ENTENBRUSTF i LET  AUF  AS iAT i SCHE  ART    2 7. 5

Mit Hoisin-Sauce und einer Sauce auf Basis von 5-Gewürze-Mischung.

H AU P TG E R I C H T E

PREMiUM MEAT

BLACK  ANGUS  RUNDER  R i B -EYE    3 6 . 5
225 g Rib-Eye-Steak mit Pfe� ersauce oder Kräuterbutter.

HOLLANDSE  STEAK    3 6 . 5
Steak mit Ihrer Wahl aus Bratensauce, Pfe� ersauce, Rotweinsauce, Champignonsauce oder gebratenen Cham-
pignons.

S C H N I T Z E L  VO N  U N S E R E M  D O R F M E T ZG E R

CH iCKEN  P iCCATA             2 3 . 5
Knuspriges Hähnchenschnitzel mit einer cremigen Zitronen-Kapern-Sauce.. 

WiENER  SCHN iTZEL  „PAR iS “       2 4 . 5
Mit gebratenen Zwiebeln, Speckwürfeln und Champignons. Auch mit Zigeunersauce erhältlich.

Extra Sauce oder Beilage zum Hauptgericht?
Bratensauce, Pfe� ersauce, Rotweinsauce oder Champignonrahmsauce: + €1,50
Gebratene Champignons oder gebratene Zwiebeln: + €2,00

WILDGERICHTE

WiLDPFEFFER   2 9 . 5
Mit geschmorter Birne, Karto� elpüree und Rotkohl.

H iRSCHSTEAK    3 4 . 5
Mit einer kräftigen Sauce aus rotem Portwein und Brombeeren.
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BURGERS

CRUNCHY  CH iCKEN  BURGER        2 2 . 5
Mit Barbecuesauce, Tomate und Römersalat.

BLACK  ANGUS  BURGER   2 3 . 5
Rind� eischburger mit Speck, Zwiebeln, Champignons, Cheddar und Burgersauce.

SMASH  BURGER                    2 3 . 5
Knusprig gebraten und auf einem Brioche-Brötchen serviert.
SMASH  BURGER                    2 3 . 5

F ISCHGERICHTE

LE iCHT  SCHARFE  GESCHÄLTE  GARNELEN  24 . 5
Mit Knoblauch, Tomate und Frühlingszwiebeln im Wok gebraten, dazu weißer Reis.

GEGR iLLTES  LACHSF i LET  2 7. 5
Mit cremiger Safransauce und Schnittlauch.

THUNF iSCHSTEAK  2 8 . 5
Auf asiatische Art zubereitet.

BE ILAGEN
Die Hauptgerichte werden mit Pommes frites, warmem Gemüse und unserem Rhabarberkompott serviert.

Möchten Sie eine oder mehrere dieser Beilagen nicht auf dem Tisch haben? Sagen Sie es uns gerne. So helfen 
wir gemeinsam, Lebensmittelverschwendung zu vermeiden.

Wir servieren eine Standardportion an Beilagen auf dem Tisch und füllen diese selbstverständlich kostenlos 
nach, wenn Sie dies wünschen.

Zusätzlich bestellbar:

Süßkarto� el-Pommes oder grüner Salat
klein €3,50 | groß €5,00


