DE HOR

STROOPWAFEL-EISTORTCHEN 10.5

Mit Stroopwafel-Crunch, Karamellsauce und Schlagsahne.

KIRSCH-SCHOKOLADEN-TORTCHEN 11

Eine moderne Interpretation der Schwarzwalder Kirschtorte.

DESSERT-VERKOSTUNG 12.5

Eine Auswahl verschiedener Desserts. Wer mdchte das nicht?
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WINTERFAVORIT

: HAUSGEMACHTER BANANENKUCHEN 9.5

+ Warm serviert, mit Schokolade, Karamellsauce und einer Kugel Vanilleeis.

VANILLE CREME BRULEE 11.5

Mit einer knusprigen Zuckerschicht, Vanilleeis und Schlagsahne.

SORBET ROYALE 9.5

Mit verschiedenen Eissorten, frischen Friichten, Erdbeercoulis und Schlagsahne.

DAME BLANCHE 9.5
Vanilleeis mit warmer Schokoladensauce und Schlagsahne.

PETITS FOURS ZUM KAFFEE 7.5
Eine Auswahl aus Mini-Dame-Blanche, Schlagsahne-Triiffel, Palastgebédck und
einem Macaron
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DE HOR

MILCHSHAKE 6.5

Wahlweise Banane, Vanille oder Erdbeere.

KAFFEE-SPEZIALITATEN

AFFOGATO 7.5
Vanilleeis mit einem Schuss heillem Espresso und Mandelblattchen.
Likdr dazu? Wahlen Sie Ihren Favoriten nebenan (+4,5). —2

FRENCH COFFEE 9.5

Oui, monsieur et madame! Kaffee mit Grand Marnier und Schlagsahne.

ITALIAN COFFEE 9.5

Kaffee mit dem bekannten italienischen Mandellikér Amaretto und Schlagsahne.

BRASILIAN COFFEE 9.5

Kaffee mit einem Schuss Tia Maria und Schlagsahne.

D.O.M. COFFEE 9.5
Kaffee mit dem Uberraschenden franzosischen Krauterlikor D.O.M. Bénédictine
und Schlagsahne.

SPANISH COFFEE 9.5

Spanischer Kaffee mit Licor 43 und Schlagsahne.

IRISH COFFEE 9.5

Der beriihmte Kaffee mit braunem Zucker, irischem Whiskey und Schlagsahne.
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DE HOR

——— RENSWOUDE ——

LIKORE 4.5
AMARETTO | BAILEYS | COINTREAU | DRAMBUIE
GRAND MARNIER | LIMONCELLO
LICOR 43 | TIA MARIA | FRANGELICO

WINTER-SPECIALS

FRISCHER WINTERTEE 4

Sternanis, Zimtstange und eine Orangenscheibe.

KARAMELL LATTE 5
Herrlich warmer Latte mit Karamellsirup, Schlagsahne und Karamellsauce.
HASELNUSS LATTE 5
Herrlich warmer Latte mit gerdstetem Haselnusssirup, Schlagsahne, Karamell und
Haselnuss.

DRUNKEN SANTA 9.5

HeiBe Schokolade mit Baileys, Schlagsahne und Marshmallows.

TIPSY RUDOLPH 9.5
HeiBe Schokolade mit Amaretto, Schlagsahne und Mandelblattchen.

NUTTY NUTCRACKER 9.5

HeiBe Schokolade mit Frangelico (Haselnusslikor), Schlagsahne und Haselnuss.

Lust auf einen Cocktail? Werfen Sie einen Blick auf unsere Getrankekarte.
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DE HOR

DESSERTWEIN UND PORTWEIN

TAWNY PORT

Fruchtiger roter Portwein vom Haus Pocas.

RUBY PORT

Dieser Portwein von Pocas passt hervorragend zu Fruchtdesserts
und roten Friichten.

SANTA ALICIA - LATE HARVEST, MUSCATEL

Dieser Dessertwein passt hervorragend zu cremigen Eissorten.

GERARD BERTRAND, BANYULS

Die ideale Kombination zu Schokolade und roten Friichten.

10 YEAR OLD TAWNY PORT

Dieser Portwein von Pocas ist 10 Jahre gereift.

PEDRO XIMENEZ

Dieser stif3e Sherry passt hervorragend zu Schokolade.
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