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VO R S P E i S E N

RÄUCHERLACHS  AUF  KNUSPR iGER  BAS iS  1 5 . 5
Lachs und Avocado auf einer knusprigen Basis mit pochiertem Ei und Limettendressing.

BEEF  TATAK i    1 6 . 5
Dünn geschnittenes Rind� eisch auf asiatische Art mit Sesam, Edamame und Wakame.

HOLLÄND iSCHER  GARNELENCOCKTA i L  1 7. 5
Auf einem Salat mit Apfel, Cocktailsauce und Toast.

F i SCHPLATTE  1 7. 5
Forellentatar, Räucherlachs, holländische Garnelen und ein Garnelenkroketten.

WARMES  BRÖTCHEN  ( P. P. )     2 . 7 5
Mit Kräuterbutter und Trü� elmayonnaise.

CARPACCIO’S  KLASS iSCH  ODER  M iT  TW iST

CARPACC iO  CLASS iCO   1 5 . 5
Mit Old Amsterdam Käse, Trü� elmayonnaise und Pinienkernen.

CARPACC iO  i TAL iANO 1 5 . 5
Mit Balsamico-Essig und Parmesan.

CARPACC iO  À  LA  FRANÇA iSE  1 5 . 5
Mit Honig-Senf-Dressing, Rucola, gereiftem Käse und Pinienkernen.

T U R M  D E R  FAVO R i T E N

DRE i  KLASS iKER  iN  E iNEM  1 7. 5
Carpaccio, Räucherlachs und Champignons im Bierteig.

KANNST DU DiCH NiCHT ENTSCHEiDEN? KEiN PROBLEM: DREi KLEiNE TELLER GESTAPELT, ALLES PROBiERT.
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P O K É B OW L S 

KOREAN  FR i ED  CH iCKEN  1 8 . 5  |  2 1 . 5
Gebratenes Huhn mit Teriyaki-Sauce, Hoisin-Sauce und Zwiebeln.

F i SH  BOWL     1 9 . 5  |  2 2 . 5
Räucherlachs, holländische Garnelen und knusprige Garnelen.

SA L AT E  HAUPTSALAT  +4 .5

BURRATA     1 4 . 5
Mit Cherrytomaten, Balsamico und Basilikum.

KOREAN  FR i ED  CH iCKEN  1 5 . 5
Gebratenes Huhn mit Teriyaki-Sauce, Hoisin-Sauce und Zwiebeln

F i SCHSALAT  1 8 . 5
Mit Forellentatar, geräuchertem Lachs und Nordseekrabben.

S U P P E N

LE iCHT  GESÜẞTE  TOMATENSUPPE   8
Mit Veluwe-Huhn und Lauch.

WECHSELNDE SUPPE 8
Fragen Sie Ihren Gastgeber, welche Suppe heute angeboten wird.

B iSQUE  1 2 . 5
Hummersuppe mit Flusskrebsen und Dill.

SMALL |  LARGE

WA RM E  VO R S P E i S E N

„BETRUNKENE“  CHAMP iGNONS   1 4 . 5
Gebratene Champignons im Bierteig mit Kräutersauce.

PASTETE  M iT  VALLE i - SCH iNKEN  1 4 . 5
Ragout mit Schinken, Champignons und Frühlingszwiebeln in einem Blätterteigförmchen.

CR iSPY  GAMBA’S  1 4 . 5
Frittiertes Garnelen mit Limettenmayonnaise.
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SATAY  VON  HÄHNCHENSCHENKELN   2 1 . 5
Mit Satay-Sauce, knusprigen Zwiebeln, Atjar und Krabbenchips.

PERLHUHN  24 . 5
Mit Weißweinport- und Trü� elsauce.

I B ER iCO  RACK    2 6 . 5
Mit Chimichurri oder Pfe� ersauce.

SPARE  R i BS    2 3 . 5
Mariniert mit Knoblauchsauce und Cocktailsauce.

H AU P TG E R i C H T E

PREMiUM FLE iSCH

BLACK  ANGUS  RUNDER  R i B -EYE    3 4 . 5
225g Rib-Eye mit Pfe� ersauce oder Kräuterbutter.

TOURNEDOS   3 4 . 5
Rinder� let mit Wahl von Bratensauce, Pfe� ersauce, Rotweinsauce, Champignonsauce oder gebratenen 
Champignons.

S C H N i T Z E L S  VOM DORFSCHLACHTER  VAN  DE  VEEN

WiENERSCHN iTZEL       2 3 . 5
Mit Zwiebeln, Speck und Champignons. Zigeunersauce möglich.

HÄHNCHEN  P iCCATA   2 3 . 5
Hähnchenschnitzel mit Parmesan, Tomate und Basilikum.

BLUMENKOHL-SCHN iTZEL   2 1 . 5
Mit Currysoße und Süßkarto� el-Pommes.

Zusätzliche Sauce verfügbar
Bratensauce, Pfe� ersauce, Rotweinsauce oder Champignonsauce +1,5 | gebratene Champignons 
oder Zwiebeln +2
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BURGERS

CRUNCHY  CH iCKENBURGER        2 1 . 5
Mit Barbecuesauce, Tomate, Römersalat und Tortillachips.

HOF  CLASS iC  BURGER   2 2 . 5
Rind� eischburger mit Speck, Zwiebeln, Champignons, Cheddar-Käse und Burgersauce.

SMASH  BURGER               2 2 . 5
Zerdrücktes Rind� eisch-Patty, knusprig gebraten und auf einem Brioche-Brötchen serviert.

AVOCADO BURGER               1 9 . 5
Vegetarischer Burger mit Tomatensalsa und Tortillachips

QR-Code für die Allergenenliste scannen 

F iSCHGERiCHTE

THUNF iSCHSTEAK  25 . 5
Mit Tomate, Basilikum und Knoblauch oder asiatisch zubereitet.

GEGR iLLTES  LACHSF i LET  2 6 . 5
Mit Weißweinsauce und Schnittlauch.

WOLFSBARSCH  2 7. 5
Mit Hummersauce und Queller.

BE iLAGEN

Alle Hauptgerichte werden mit Pommes frites, warmem Gemüse und unserem Rhabarberkompott serviert.
Wenn Sie eine oder mehrere dieser Beilagen nicht auf dem Tisch wünschen, lassen Sie es uns bitte wissen.

So helfen wir gemeinsam, Lebensmittelverschwendung zu vermeiden.

Wir servieren eine Standardportion am Tisch und füllen diese bei Bedarf selbstverständlich kostenlos nach.

Zusätzlich bestellbar:
Süßkarto� el-Pommes oder grüner Salat – klein 3,50 € | groß 5,00 €


