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R u s t i k a l e  P i s t o l e

CARPACCiO 1 4 . 5
Mit Trü� elmayonnaise, Pinienkernen und Old Amsterdam Käse.

GESCHMOLZENER  BR i E   1 3 . 5
Gebacken mit Honig, Walnüssen und Kirschtomaten.

EGG BENED iCT   1 5 . 5
Pochiertes Ei, marinierter Lachs, Avocado und Sauce Hollandaise.

PULLED  CH iCKEN   1 4 . 5
Mit Krautsalat, Trü� elmayonnaise und süß-sauren Zwiebeln.

SCHARF  GEBRATENES  HÄHNCHEN  14 . 5
Mit frischem Gemüse, eingelegten Zwiebeln und Röstzwiebeln.

WAHLWE i SE  BRAUNES  ODER  WE iẞES  RUST i KALES  BRÖTCHEN .

F l a m m k u c h e n

MAR iN i ERTER  LACHS  1 5 . 5
Mit Crème fraîche, roten Zwiebeln und Kapern.

CARPACC iO   1 5 . 5
Mit Old Amsterdam Käse und Trü� elmayonnaise.

BBQ  CH iCKEN  1 5 . 5
Mit Rucola und Kirschtomaten.

Alle Mittagspausen sind zwischen 11:30 und 16:00 Uhr möglich.
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L e i c h t e  M i t t a g e s s e n

CARPACC iO  CLASS iCO   1 4 . 5
Mit Old Amsterdam Käse, Trü� elmayonnaise und Pinienkernen.

H iRSCHCARPACC iO  1 5 . 5
Mit Preiselbeerkompott, Rucola und Walnüssen.

ROTE-BETE -CARPACC iO  1 4 . 5
Mit Ziegenkäse und Balsamico-Essig.

BEEF  TATAK i  1 4 . 5
Orientalisch mariniertes Steak mit Sesam, Röstzwiebeln und Wakame.

GRAVAD  LACHS  1 4 . 5
Mit Crème fraîche, Fenchelsalat und frischem Dill.

CR iSPY  GAMBA’S  1 4 . 5
Gebratene Garnelen mit Limettenmayonnaise – sehr empfehlenswert!

F i SCHPLATTE   1 7. 5
Forellentatar, marinierter Lachs, Norwegische Garnelen und eine Garnelenkrokette.

WiLDTR iO  1 7. 5
Entenlolli, Hirschpastete, Wildfond mit Trü� elcreme – für den Feinschmecker!

ALLE  LE iCHTEN  M i TTAGSGER iCHTE  WERDEN  M i T  BROT  UND  BUTTER  SERV i ERT.

Kann mit Pommes frites ergänzt werden: klein 3 | groß 4.5
Oder Süßkarto� elpommes: klein 3.5 | groß 4.5
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LE iCHT  GESÜẞTE  TOMATENSUPPE  8
Mit Veluwe-Hähnchenstücken und Lauchringen.

WECHSELNDE SUPPE 8
Lassen Sie sich überraschen und fragen Sie Ihren Gastgeber nach der wechselnden Suppe.

HAUSGEMACHTER  W i LDFOND  8 . 5
Mit Trü� elcreme und Waldpilzen.

CREM iGE  FLUSSKREBSSUPPE  9
Mit Flusskrebsen und Dill.

SALATE

BURRATA  1 4 . 5
Mit gerösteten Kirschtomaten, Balsamico-Essig und Basilikum.

KOREAN FRiED CHiCKEN 1 4 . 5
Gebratenes Hähnchen mit Teriyaki, Hoisinsauce und knusprigen Zwiebeln.

GEGR iLLTER  THUNF iSCH  1 6
Mit roten Zwiebeln, Bio-Ei und asiatischem Dressing.

GEBRATENES  R iNDERF i LET  1 7. 5
Asiatisches Gericht mit gebratenem Gemüse und Sesam.

CREM iGE  FLUSSKREBSSUPPE  9

L e c k e r e  S u p p e n
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E i e r  v o m  F e i n s t e n

U iTSM iJTER    1 4
Ein Klassiker mit Schinken, Käse oder Speck.

U iTSM iJTER  ROAST  B E E F  1 4 . 5
Spiegelei mit Roastbeef.

U iTSM iJTER  SCH iNKEN  &  SCHMELZKÄSE  1 5 . 5
Mit Bauernschinken und geschmolzenem jungen Käse.

U iTSM iJTER  RÄUCHERLACHS   1 6 . 5
Spiegelei mit marinierter Lachs.

OMELETT   1 5 . 5
Wahlweise Schinken, Käse, Speck oder Champignons.

BAUERNOMELETT  OMELETTE  1 6 . 5
Mit Champignons, Speck, Zwiebeln, Lauch, Paprika und Käse.

OMELETT  RÄUCHERLACHS  1 7. 5
Mit marinierter Lachs.

ZU UNSEREN E iERGER iCHTEN SERV iEREN WiR  WAHLWEiSE  MAiS-  ODER  SCHWARZBROT.

E i E R  VOM  N AC H B A R N

FR i SCHE  E i ER  AUS  DER  REG iON
Wir beziehen unsere Eier am liebsten so frisch wie möglich aus der Region … von 

unseren Nachbarn! Der Eierhof „De Grenshoeve“ liefert uns die leckersten Bio-Eier von 
Hühnern, die den ganzen Tag frei herumlaufen und nur das beste Futter bekommen.

Glücklich für sie, glücklich für dich … glücklich für uns!
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ZWE i  VAN  DOBBEN  KALBSKROKETTEN  1 3 . 5
Die berühmten Van Dobben Kroketten, serviert auf zwei Scheiben Brot. Wahlweise Maisbrot oder Schwarzbrot.

VALLEY  SCH iNKEN  PATTY  1 4 . 5
Ragout mit Schinken, Champignons und Frühlingszwiebeln.

WARMES  FLE i SCHBAGUETTE  1 5 . 5
Knuspriges Baguette mit dünn geschnittener Roulade, Zwiebeln, Champignons, Spiegelei und Erdnusssauce.
Wahlweise weißes oder braunes Baguette.

1 2  UHR  1 6 . 5
Vier Midi-Brötchen mit Carpaccio, Lachs, Brie, kleinen Rinderkroketten und einer kleinen Suppe in verschiede-
nen Größen.

ZARTES  HÄHNCHENSCHENKEL-SATAY             One 1 5 . 5
Mit knusprigen Zwiebeln, eingelegten Gurken, Krabbenchips und Pommes Frites Two 1 8 . 5

TENDEE  STEAK  32 . 5
Tournedos serviert mit Soße, Brot und Pommes Frites. Wahlweise Maisbrot oder Schwarzbrot.

DER  F i SCHL i EBHABER  2 7. 5
Eine Kostprobe für Unentschlossene: Gegrillter Thun� sch, Lachs� let,
Garnelenspieß und Remouladensauce.

M i t t a g s k l a s s i k e r
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UNSERE  BURGER

BBQ  CRUNCHY  CH iCKENBURGER  1 8 . 5
Mit Barbecuesauce, Tomaten, Römersalat und Tortillachips.

HOF  CLASS iC  BURGER   1 9 . 5
Rind� eischburger mit Speck, Zwiebeln, Champignons, Cheddar und Trü� elmayonnaise.

WiLDBURGER         20 . 5
Mit Römersalat und Cranberry-Zichorien-Kompott.

Die Burger werden mit Pommes serviert.

Haben Sie eine Lebensmittelallergie? Dann ö� nen Sie unsere Allergenkarte


