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V o o r g e r e c h t e n 

BEEF  TATAK i    1 4 . 5
Oosters gemarineerde biefstuk met sesam, krokante uitjes en wakame.

GRAVAD  LAX  1 4 . 5
Met crème fraîche, venkelsalade en verse dille.  

GEROOKTE  PAL iNG  OP  BR iOCHE   1 7. 5
Klassiek gerecht geserveerd op brioche.

TORENTJE  VAN  FAVOR IETEN  1 6 . 5
Genieten in 3-voud: kleine carpaccio, gemarineerde zalm en in bierbeslag gefrituurde champignons. 

V iSPLATEAU   1 7. 5
Tartaartje van forel, gemarineerde zalm, Noorse garnalen en een garnalenkroketje. Voor de echte visliefhebber!

WARM BROODJE  VOORAF  ( P. P. )     2 . 2 5
Met kruidenboter en tru� elmayonaise. 

DE  LEKKERSTE  CARPACCIO’S !

CARPACC iO  CLASS iCO   1 4 . 5
Met Old Amsterdam, tru� elmayonaise en pijnboompitten, een blijvende favoriet.

HERTEN  CARPACC iO  1 5 . 5
Met cranberrycompote, rucola en walnoot.

CARPACC iO  VAN  RODE  B i ET  1 4 . 5
Met geitenkaas en Aceto Balsamico.

SALADES

BURRATA  1 4 . 5
Met gepofte cherrytomaatjes, Aceto Balsamico en basilicum.

KOREAN FRiED CHiCKEN 1 4 . 5
Gefrituurde kip met teriyaki, hoisinsaus en krokante uitjes. 

GEGR iLDE  TON iJN  1 6
Met rode ui, biologisch eitje en Oosterse dressing.

GEWOKTE  OSSENHAAS  1 7. 5
Oosterse bereiding met roerbakgroenten en sesam.
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WA RM E  G E R E C H T E N

“BESCHONKEN”  CHAMP iGNONS       1 4 . 5
Gefrituurd in bierbeslag, geserveerd met een licht pittige kruidensaus.

PASTE i TJE  MET  VALLE i  BEENHAM 1 4 . 5
Ragout met beenham, champignons en bosui.

CR iSPY  GAMBA’S  1 4 . 5
Gefrituurde gamba’s met limoenmayonaise, een echte aanrader!

F L A MM K U C H E N 

GEMAR iNEERDE  ZALM       1 5 . 5
Met crème fraîche, rode ui en kappertjes.

CARPACC iO  1 5 . 5
Met Old Amsterdam en tru� elmayonaise.

BBQ  CH iCKEN  1 5 . 5
Met rucola en cherrytomaatjes.

W i L D  S P E C i A L

TR iO  VAN  W iLD   1 7. 5
Lolly van eend, reebokpaté, wildbouillon met tru� elroom, voor de � jnproever!

HEERL iJKE  SOEPEN

L iCHT  GEZOETE  TOMATENSOEP  8
Met stukjes Veluwse kip en preiringetjes.

WiSSELENDE SOEP 8
Laat u verrassen en vraag uw gastheer of -vrouw wat de wisselende soep is. 

AMBACHTEL i JKE  W i LDBOU iLLON  8 . 5
Met tru� elroom en bospaddenstoelen.

ROMiGE  KREEFTENSOEP  9
Met rivierkreeftjes en dille.
ROMiGE  KREEFTENSOEP  9
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THA iSE  CH iCKEN  CURRY    2 3 . 5
Geserveerd met kruidige rijst en naanbrood.

KROKANT  GEBAKKEN  EENDENBORST    2 5 . 5
Met hoisinsaus en een jus van 5 spices.

TOURNEDOS    3 4 . 5
Biefstuk van de haas, beter wordt het niet!
Keuze uit braadjus, peper-, rode wijn- of champignonsaus, of gebakken champignons.

H o o f d g e r e c h t e n

VAN DE  GR iLL

SATÉ  VAN  K i PPEND iJ    2 1 . 5
Geserveerd met krokante ui, atjar en kroepoek. Een smaakvolle klassieker.

SPARE  R i BS    2 3 . 5
Met marinade, kno� ooksaus en cocktailsaus.

BLACK  ANGUS  RUNDER  R i B -EYE    3 4 . 5
Rib-eye van 225 gram, geserveerd met pepersaus of kruidenboter.

TOURNEDOS    3 4 . 5

SATÉ  VAN  K i PPEND iJ    2 1 . 5

W i L D G E R E C H T E N

HERTENB iEFSTUK       3 2 . 5
Met een jus van rode port en bramen, pure seizoenssmaak op uw bord.

WiLDPEPER   2 7. 5
Gemaakt van hert, haas en wild zwijn.

Bij alle wildgerechten serveren wij rode kool, aardappelpuree en een stoofpeer.

S C H N i T Z E L S  VA N  O N Z E  D O R P S S L AG E R 
VA N  D E  V E E N

WiENERSCHN iTZEL       2 3 . 5
Varkensschnitzel met gebakken ui, spek en champignons. Keuze voor zigeunersaus is mogelijk.

CORDON BLEU  SCHN iTZEL   2 4 . 5
Gepaneerd en gevuld met ham en kaas.
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ONZE  BURGERS

BBQ  CRUNCHY  CH iCKENBURGER   2 1 . 5
Met barbecuesaus, tomaat, Romaine sla en tortilla chips.

HOF  CLASS iC  BURGER   2 2 . 5
Runderburger met spek, ui, champignons, cheddarkaas en tru� elmayonaise.

WiLDBURGER         2 3 . 5
Met Romaine sla en compote van veenbes en witlof.

ViSGERECHTEN

OP  DE  HU iD  GEBAKKEN  DORADEF i LET  2 5 . 5
Geserveerd met zeekraal, gepofte cherrytomaten en Hollandaise saus.

ZALMF i LET  VAN  DE  GR i LL  2 6 . 5
Met een saus op basis van witte wijn en bieslook.

ROSÉ  GEGR i LDE  TON iJNSTEAK  MET  ’N  OOSTERSE  TW iST   2 7. 5
Met teriyakisaus, sesamzaad en bosui.

DE  V i SL i EFHEBBER  2 9 . 5
Een proeverij voor de twijfelaar: gegrilde tonijn, zalm� let, gamba op spies en remouladesaus.

VEGETARiSCH

KNOLSELDER i J  SCHN iTZEL       2 1 . 5
Met tru� el, bospaddenstoelen en zoete aardappelfriet.

P iNSA  BURRATA   2 1 . 5
Met gepofte cherrytomaat, Aceto Balsamico en basilicum.

WiLDBURGER         2 3 . 5

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met frites, warme groente en onze bekende rabarbercompote. 
Deze bijgerechten vullen wij graag bij wanneer u wenst.

EXTRA  B i J  BESTELLEN :
Zoete aardappelfrites klein 3 | groot 4.5
Groene salade klein 3 | groot 4.5

SCAN DE QR CODE VOOR DE ALLERGENENKAART.
SCAN THE QR CODE FOR OUR ENGLiSH MENU.
SCANNEN SiE DEN QR-CODE FÜR DiE DEUTSCHE SPEiSEKARTE.


