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'VOORGERECHTEN
"WARM BROODIJE VOORAF (P.P.) 2.25

ATAKI g 14.5
gemarineerde biefstuk met sesam, krokante uitjes en wakame.

14.5

14.58

'SALADE BURR
Met gepofte che
- VISPLATEAU

Ta artje

tomaos

de ec)'ite vislie

i

) GEREC
“BESCHONKEN” CHAMPIGNONS
Ge ' ; rbeslag, geserveerd me

MET VALLEI BEENHAN
t beenham, champignon



HOOFDGERECHTEN

KROKANT GEBAKKEN EENDENBORST ;
Met hoisinsaus en een jus van 5 spices. i

SATE VAN MALSE KIPPENDIJEN -
Ceserveerd met krokante ui, atjar en kroepoek. Een

klassieker.

m

SPARE RIBS
Met marinade, knoflooksaus en cocktailsaus.

WIENERSCHNITZEL VAN DORPSSLAGER VAN DE VEEN
Varkensschnitzel met gebakken ui, spek en champignons.

BLACK ANGUS RUNDER RIB-EYE
Rib-eye van 225 gram, geserveerd met pepersaus of kruidenboter.

HERTENBIEFSTUK 81285
Met een jus van rode port en bramen, pure seizoenssmaak op uw bord.

34.5
ode wijn- of champignonsaus, of gebakken

21.5
e sla en tortilla chips.
NN 22.5
nons, cheddarkaas en
21.5
LMFILET VA'N& GRILL 26.5
et een sausfopnvan witte
27.5

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met frites, verse warme
groente en onze bekende rabarbercompote. Deze bijgerechten vullen

wij graag bij wanneer u wenst. ¢ r

Extra bij te bestellen: r - ‘\ 3
zoete aardappelfrites klein 3 | groot 4.‘ A
Groene salade klein 3 | groot 4.5 »




DESSERTS

HAZELNOOT-CARAMELTAARTIE
Ceserveerd met bramen-sorbetijs.

TARTE TATIN
Met kaneelijs en vanillesaus.

DAME BLANCHE
Vanille-ijs met warme chogoladesaus en slagroom.

SORBET ROYALE
Met vers fruit, aardbeiensaus en slagroom.

VANILLE CREME BRULEE

Met een krokant suikerlaagje, vanille-ijs en slagroom.

FRIANDISES VOOR BIlJ DE KOFFIE
Een selectie van mini-dame blanche, slagroomtruffel
macaron.
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ALLERGENENKAART ENGLISH MENU

, kokoskoekje en

DEUTSCHES MENU
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S5

7.5



