
WILDPEPER stoofschotel van hert, haas & wild zwijn
LANGZAAM GEGAARDE RUNDERSUKADE van het Black Angus Rund
AMBACHTELIJKE GEHAKTBALLETJES in Espagnole saus
HELE ZALMZIJDE met knoflook gamba's uit de oven
AARDAPPELKROKETJES met mayonaise
ZUURKOOL met buikspek & grove mosterd
GETRANCHEERDE GEVULDE KALKOENFILET met bospaddenstoelensaus 

RUSTIEKE STOKBRODEN met roomboter & kruidenboter
RUNDVLEESSALADE met diverse charcuterie
KOOLSALADE met ananas & wortel
CRANBERRY PATÉ, BOURGONDISCHE PATÉ & STOOFPEER
WRAPS CARPACCIO met truffelmayonaise & rucola
SALADE NIÇOISE met kappertjes, rode ui & tomaat
CAESAR SALADE met Veluwse kip & krokante bacon

VOORGERECHTEN

HOOFDGERECHTEN

€42,50

LUXE  VISSCHOTEL met o.a. zalmsalade, forel & makreel
WILDBOUILLON met bospaddenstoelen & bieslookroom

ZALMFILET UIT DE OVEN met een witte wijn-dille saus
OSSENHAASPUNTJES met pepersaus
(Alleen in combinatie met de wok | live cooking +€75) 

UITBREIDINGEN:
€4,75
€6,50

€3,50
€4,75

DESSERTBUFFET 'WINTERS’ - €9,50
DIVERSE SOORTEN IJSTAARTEN, ROMIGE VANILLE PARFAIT MET GEBRAND SCHUIM, 
WARME KERSEN, VERS FRUITSALADE, APPLE STRUDEL & SLAGROOM 

* Prijzen zijn geldig t/m 31 december 2026 onder voorbehoud. Mochten wij de tarieven door kostenstijgingen moeten  verhogen,
dan informeren wij u minimaal 3 maanden van tevoren.

WiNTERS BUFFET
WINTER STYLE | VANAF 30 PERSONEN



€47,50

3-GANGEN DiNER 'WiNTERS'
30+ PERSONEN

VOORGERECHTEN
CARPACCIO CLASSICO met truffelmayonaise & Old Amsterdam
HERTENCARPACCIO met cranberry & hazelnoot
BEEF TATAKI met sesam, krokante uitjes & hoisin
GEMARINEERDE  ZALM met avocado  & garnalen
LICHT GEZOETE TOMATENSOEP met kip & prei
ROMIGE KREEFTENSOEP met rivierkreeftjes & dille
PASTEITJE met een wildragout

VOORAF
WARM BROODJE met kruidenboter en truffelmayonaise

HOOFDGERECHTEN 
WILDPEPER stoofschotel van hert, haas & wild zwijn met puree 
BLACK ANGUS RUNDERSUKADE met een jus van rozemarijn
WIENERSCHNITZEL ‘PARIS’ met g| sbakken ui, spek & champignons
VALLEI VARKENSHAASJE met gesmolten brie & rode wijnsaus
KALKOENROULEAU met pruim & rode port jus
ZALMFILET met een saus van bieslook & boter
ZEEBAARS met zeekraal, gepofte cherrytomaat & Hollandaise saus
KROKANTE BLOEMKOOLSCHNITZELTJES met gebakken paddenstoelen & bieslook

30 – 39 PERSONEN
40 – 49 PERSONEN
50+  PERSONEN 

MAXIMAAL 4 KEUZES PER GANG
MAXIMAAL 3 KEUZES PER GANG
MAXIMAAL 2 KEUZES PER GANG

ONZE HOOFDGERECHTEN WORDEN GESERVEERD MET FRITES, 
 VERSE GROENTE & HUISGEMAAKTE RABARBER         

U STELT VAN TEVOREN EEN MENU SAMEN UIT DEZE GERECHTEN. VAN DIT GEKOZEN MENU
DIENEN DE KEUZES PER PERSOON MINIMIMAAL EEN WEEK VAN TE VOREN BiJ ONS

AANGELEVERD TE WORDEN.     

* Prijzen zijn geldig t/m 31 december 2025 onder voorbehoud. Mochten wij de tarieven door kostenstijgingen moeten  verhogen,
dan informeren wij u minimaal 3 maanden van tevoren.



DIVERSE BROODJES met roomboter & kruidenboter 
AMBACHTELIJKE RUNDVLEESSALADE 
CAESAR SALADE met krokante bacon & Veluwse kip
SALADE NIÇOISE met kappertjes & ei
PASTA SALADE met kip, pesto & tomaatjes 
CHARCUTERIE van o.a. coppaham, serranoham, spianata & meloen

VOORGERECHTEN OP BUFFET

HOOFDGERECHTEN OP BUFFET
GEBRADEN BEENHAM met mosterdsaus
KIP TERIYAKI oosterse kip met sesam & bosui
GROOTMOEDERS GEHAKTBALLETJES lekker in de jus
KIPSATÉ in een licht pittige pindasaus met krokante uitjes
GEWOKTE GAMBA'S met verse roerbakgroenten
GEGRILDE SEIZOENSGROENTEN uit de oven
WITTE RIJST met ei & prei
FRITES met mayonaise 

BUFFET DE HOF '33'

UITBREIDING VOORGERECHTEN
CARPACCIO VAN HOLLANDSE RUND met truffelmayonaise                             
LUXE VISSCHOTEL met o.a. zalmsalade, gerookte zalm, makreel & forel   
WIJNGLAS MET KIPPEN- OF RUNDERBOUILLON als tussengerecht        

UITBREIDING HOOFDGERECHTEN
OOSTERSE OSSENHAASPUNTJES
ZALMFILET uit de oven met een witte wijnsaus                        
GROENE BOONTJES met spekjes

€3,75
€4,75
€5,50

€4,75
€3,50
€2,00

€34,50

VANAF 20 PERSONEN

* Prijzen zijn geldig t/m 31 december 2026 onder voorbehoud. Mochten wij de tarieven door kostenstijgingen moeten verhogen,
dan informeren wij u minimaal 3 maanden van tevoren.



VOORGERECHTEN | PROEVERIJ VAN OF KEUZE UIT DEZE 4
CARPACCIO VAN HOLLANDSE RUND met Old Amsterdam & truffelmayonaise
GEMARINEERDE  ZALM met mosterd & dille
LICHT GEZOETE TOMATENSOEP met kip & prei
PASTEITJE met een ragout van beenham & bospaddenstoelen

€47,50

PROEF 'DE HOF' DINERBUFFET

3-GANGEN DINER
INCLUSIEF EEN BROODJE VOORAF met kruidenboter en truffelmayonaise

VANAF 13 PERSONEN | APARTE ZAAL

DESSERT 
VANAF 13 PERSONEN | PROEVERIJ 
VAN DIVERSE ZOETE LEKKERNIJEN

UITBREIDING HOOFDGERECHTEN
ZALMFILET uit de oven met een witte wijnsaus   
OSSENHAASPUNTJES MET PEPERSAUS      
GROENE BOONTJES met spekjes

€3,50
€4,75
€2,00

VANAF 20 PERSONEN | DESSERTBUFFET 'CLASSIC'
DIVERSE SOORTEN IJSTAARTEN, ROMIGE VANILLE PARFAIT MET GEBRAND SCHUIM,
AARDBEIEN BAVAROIS MET EEN SPECULAAS BODEM 
WARME KERSEN, VERS FRUITSALADE & SLAGROOM 

* Prijzen zijn geldig t/m 31 december 2025 onder voorbehoud. Mochten wij de tarieven door kostenstijgingen moeten  verhogen,
dan informeren wij u minimaal 3 maanden van tevoren.

HOOFDGERECHTEN OP BUFFET
GEBRADEN BEENHAM met mosterdsaus
KIP TERIYAKI oosterse kip met sesam & bosui
GROOTMOEDERS GEHAKTBALLETJES lekker in de jus
KIPSATÉ in een licht pittige pindasaus met krokante uitjes
GEWOKTE GAMBA'S met verse roerbakgroenten
GEGRILDE SEIZOENSGROENTEN uit de oven
WITTE RIJST met ei & prei
FRITES met mayonaise 



OVERZICHT                      
ARRANGEMENT 
ARRANGEMENT 
ARRANGEMENT 
ARRANGEMENT 
ARRANGEMENT

PRIJZEN ZIJN INCLUSIEF:

DRANKENARRANGEMENT

DRANKENARRANGEMENT KIDS
0 T/M 2 JAAR
3 T/M 11 JAAR

PRIJZEN 
3 UUR
3,5 UUR
4 UUR
4,5 UUR
5 UUR

GRATIS
75% VAN HET ARRANGEMENT

OOK MOGELIJK BIJ HET ONTVANGST:
GLAASJE CAVA met een amuse
OF
GLUHWEIN met  een kaneelstokje  |  WARME CHOCOLADEMELK
OF 
MINPRIJS gelijk aanvangen met een drankje naar keuze

KOFFIE EN/OF THEE bij het ontvangst
SKITAARTJE met een kersenvulling
ONBEPERKT DRANKJES incl. mixdrankjes
KOFFIE EN/OF THEE MET BONBON aan het einde van de avond
OF laatste ronde met een drankje naar keuze

PRIJZEN ZiJN iNCLUSiEF 
DiVERSE SPECiAALBiEREN:

AFFLiGEM BLOND,
AFFLiGEM DUBBEL,

BRAND WEiZEN,
RADLER & DiVERSE

ALCOHOLVRiJE BiEREN

WINTERS

€21,50
€23,50
€25,50
€27,50
€29,50

BOVENSTAANDE OPTIES ZIJN IN PLAATS VAN KOFFIE/THEE MET EEN SKIGEBAKJE

 -   €1,50

* Prijzen zijn geldig t/m 31 december 2026 onder voorbehoud. Mochten wij de tarieven door kostenstijgingen moeten  verhogen,
dan informeren wij u minimaal 3 maanden van tevoren.



BAVAROIS (chocolade of rood fruit) 
WARME WAFELS                                                                                         
HUISGEMAAKTE APPLECRUMBLE                                                                
GROTE CREME BRULEE aan het buffet gebrand
MACARONS                                               
LUXE KAASPLANK op het buffet

DESSERTBUFFET 

UITBREIDINGEN DESSERTBUFFET

DESSERTS

DESSERT | UITGESERVEERD
1 KEUZE VOOR HET HELE GEZELSCHAP

TIRAMISU een Italiaanse verwennerij
CHOCLADE BAVAROIS met meringue
PANNA COTTA met rood fruit
CHEESECAKE vanille gold
CREME BRULEE met gebrande suiker
MINI IJSTAARTJE met warme kersen
VERS FRUIT met slagroom
WARME APPLE CRUMBLE met vanille room

€2,00
€2,00
€2,00
€2,00
€2,00
€3,50

* Prijzen zijn geldig t/m 31 december 2025 onder voorbehoud. Mochten wij de tarieven door kostenstijgingen moeten  verhogen,
dan informeren wij u minimaal 3 maanden van tevoren.

DIVERSE SOORTEN IJSTAARTEN
ROMIGE VANILLE PARFAIT met gebrand schuim, WARME KERSEN
AARDBEIEN BAVAROIS met een speculaas bodem
VERS FRUITSALADE & SLAGROOM 

DIT ARRANGEMENT IS NIET MGOELIJK OP MAANDAG EN DINSDAG.


