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———— RENSWOUDE ——

Voorgerechten

WARM BROODJE VOORAF (P.P.) & 2.25
Met kruidenboter en truffelmayonaise.

BEEF TATAKI 14.5
Oosters gemarineerde biefstuk met sesam, krokante uitjes en wakame.

GEMARINEERDE ZALM MET MOSTERD DILLE 14.5
Met guacamole, rucola, zoet zure ui en kwarteleitje.

GEROOKTE PALING OP BRIOCHE 16.5
Een echte klassieker maar o zo lekker.

TORENTJE VAN FAVORIETEN 16.5
Genieten in 3-voud: kleine carpaccio, gemarineerde zalm en in bierbeslag gefrituurde champignons.

VISPLATEAU 16.5
Tartaartje van forel, gemarineerde zalm, Noorse garnalen en een garnalenkroketje. Voor de echte visliefhebber!

DE LEKKERSTE CARPACCIO’S!

CARPACCIO CLASSICO 14.5
Met Old Amsterdam, truffelmayonaise en pijnboompitten.

CARPACCIO ITALIANO 14.5
Met Aceto Balsamico, Parmezaan, kappertjes en zongedroogde tomaatjes.

CARPACCIO OP Z°’N FRANS 14.5
Met honing-mosterd dressing, rucola, oude kaas en pijnboompitten.

POKE BOWL (KLEIN/GROOT)

POKE BOWL CRISPY CHICKEN 17.5 | 20.5
Met sojaboontjes, wakame en hoisinmayonaise.

POKE BOWL FISH 19.5 | 22.5
Met tonijn, zalm, krokante garnaal en avocado.

Heeft u een voedselallergie? Vraag naar onze allergenenkaart.
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SALADES Maaltijdsalade +4.5

CAPRESE 13.5 @

Met mozzarella, tomaat basilicum en Aceto Balsamico.

CRISPY CHICKEN 14

Krokante kip met teriyaki, hoisinmayonaise en krokante uitjes.

GEGRILDE TONIJN 15

Met rode ui, biologisch eitje en een oosterse dressing.

GEBAKKEN OSSENHAAS 16.5

Op oosterse wijze met roerbakgroenten en sesam.

HEERLIJKE SOEPEN

LICHT GEZOETE TOMATENSOEP
Met stukjes Veluwse kip en preiringetjes.

WISSELENDE SOEP

Laat u verrassen en vraag uw gastheer- of vrouw wat de wisselende soep is.

AMBACHTELIJKE KIPPENBOUILLON
Met fijn groenten garnituur.

ROMIGE KREEFTENSOEP
Met rivierkreeftjes en dille.

WARME VOORGERECHTEN

“BESCHONKEN” CHAMPIGNONS &
In bierbeslag gefrituurd met een licht pittige kruidensaus.

PASTEITJE MET VALLEI BEENHAM
Een ragout met beenham, champignons en bosui.

CRISPY GAMBA’S
Krokante gamba’s met limoenmayonaise, een echte aanrader!

FLAMMKUCHEN BBQ CHICKEN
Met rucola, cherry tomaat en pijnboompitten.
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Hoofdgerechten
BUTTER CHICKEN 23

Boter zachte kip in een kruidige saus met een Indiase twist.

VARKENSHAASJE GEGRATINEERD MET BRIE 25.5
Geserveerd met een rode wijnsaus.

TOURNEDOS 34.5
Biefstuk van de haas, beter wordt het niet!
Naar keuze met: braadjus, peper- of rode wijnsaus, champignonsaus of gebakken champignons.

SCHNITZELS VAN ONZE DORPSLAGER VAN DE VEEN

WIENERSCHNITZEL 22.5
Een varkensschnitzel met gebakken uitjes, spekjes en champignons.
Zigeunerschnitzel is ook mogelijk.

DE CORDON BLEU SCHNITZEL 23.5
Krokant gebakken en gevuld met ham en kaas.

VAN DE GRILL!

SATE VAN MALSE KIPPENDIJEN 21.5
Met krokante uitjes, atjar en kroepoek.

SPARE RIBS 23.5
Heerlijke ribbetjes met een kruidige marinade en knoflook- en cocktailsaus.

SURF EN TURF 27.5
Geniet van een kleine biefstuk (150 gr.) en een spies van gamba’s met rode wijnsaus en knoflooksaus.

BLACK ANGUS RUNDER RIB-EYE 29.5
Mooi gemarineerd vlees van 225 gram met pepersaus of kruidenboter.

AL ONZE HOOFDGERECHTEN WORDEN GESERVEERD MET FRITES, VERSE WARME GROENTE EN ONZE
BEKENDE RABARBERCOMPOTE. DEZE BIJGERECHTEN VULLEN WIJ GRAAG BIJ WANNEER U WENST.

EXTRA BlJ TE BESTELLEN:
zoete aardappelfrites klein 3 | groot 4.5
Groene salade klein 3 | groot 4.5
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ONZE BURGERS

DE BBQ CRUNCHY CHICKENBURGER 20.5
Met bbq saus, tomaat, Romaine sla en tortilla chips.

DE HOF CLASSIC BURGER 21.5
Een juicy runderburger met spek, ui, champignons, cheddarkaas en truffelmayonaise.

DE AVOCADO BURGER ¢ 22.5
Met een smokey salsa, augurk, krokante uienringen en sjalotten mayonaise.

VEGA SPECIALS @

KROKANTE BLOEMKOOL SCHNITZELTJES 19.5
Met zoete aardappelfrietjes, gebakken paddenstoelen, bieslook en kerriemayonaise.

PINSA ROMANA 21.5
Ook wel het ‘luchtige neefje’ van de pizza genoemd.
Met bospaddenstoelen, gegrilde groenten, pesto en Parmezaan.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

VISGERECHTEN

OP DE HUID GEBAKKEN ZEEBAARS 24.5
Met zeekraal, gepofte cherrytomaat en Hollandaise saus.

ZALMFILET VAN DE GRILL 25.5
Met een romige saus van witte wijn, peterselie en citroen.

ROSE GEGRILDE TONIJNSTEAK MET 'N OOSTERSE TWIST 26.5
Met teriyaki saus, sesamzaadjes en frisse bosui.

DE VISLIEFHEBBER
Voor wie niet kiezen kan: gegrilde tonijn, zalmfilet, gamba spiesje en remouladesaus.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Heeft u een voedselallergie? Vraag naar onze allergenenkaart.
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