GROEPS A LA CARTE

10+ personen

VOORGERECHTEN

WARM BROODIJE VOORAF (P.P.) 2.25
Met kruidenboter en truffelmayonaise.

COCKTAIL “CAPRESE"” 13
Met tomaat, mozzarella en basilicum.

BEEF TATAKI 14
Oosters gemarineerde biefstuk met sesam, krokante uitjes en hoisin.

GEMARINEERDE ZALM MET AVOCADO EN GARNALEN | )
Met romaine sla, kwartelei en zoetzure rode uil.

CARPACCIO CLASSICO 14
Met Old Amsterdam, truffelmayonaise en pijnboompitjes.

CARPACCIO OOSTERS 14
Met sesam, zoet zure rode ui en een dressing van teriyaki.

CARPACCIO ITALIANO 14
Met pesto dressing, Parmezaan, kappertjes en zongedroogde tomaatjes.

SALADE GEITENKAAS 13.5
Met walnoot, blauwe druiven & honing

BESCHONKEN CHAMPIGNONS 5. 5
Met een licht pittige kruidensaus

PASTEITJE MET VALLEI BEENHAM

Eenragout van beenham & bospaddenstoelen 3.5
SOEPEN
LICHT GEZOETE TOMATENSOEP 7.5

Met stukjes ‘Kip van de Boer’' en preiringetjes.

TOM KHA KAI 4.5
Thailse kokossoep met kip en paksol.

WISSELENDE SOEP 7.5
Vraag uw gastheer- of vrouw wat de wisselende soep is.



HOOFDGERECHTEN

VARKENSHAASIJE GEGRATINEERD MET BRIE 2335
Op een spiegel van rode wijnsaus

TOURNEDOS 32.5
Met braadjus, peper- of rode wijnsaus of gebakken champignons.

SATE VAN MALSE KIPPENDIJEN 19.5
Met krokante uitjes, atjar en kroepoek.

SPARE RIBS 21.5

Heerlijke ribbetjes met een kruidige marinade en twee koude sauzen.

BLACK ANGUS RUNDER RIB-EYE 28.5
Een heerlijk stuk vliees van 225 gram met pepersaus of kruidenboter.

AVOCADO BURGER

18.5
Met avocado, knapperige mais, rode ui en een tomatensalsa.
BLACK ANGUS BURGER 20.5
Met spek, ui, champignons, cheddarkaas en truffelmayonaise.
WIENERSCHNITZEL VAN DORPSSLAGER VAN DE VEEN Vit

Een varkensschnitzel met gebakken uitjes, spekjes en champignons.

ZALM MET EEN KRUIDENKORST 24.5
Een moole moot verse zalm met een witte wijn bieslooksaus

DESSERTS

FRAMBOZEN TAARTIJE 8.5
Op een crumble van speculoos met yoghurtijs

VANILLE CHEESECAKE 9
Met rood fruit coulis en een bol framboos-sorbetijs

DAME BLANCHE 8.5
Vanille-ijs met warme chocoladesaus & slagroom

SORBET ROYALE 8
Met vers fruit, aardbeiensaus & slagroom

VANILLE CREME BRULEE 8.5

Met een krokant suikerlaagje, vanille-ijs & slagroom

DE HOF

——— RENSWOUDE ———

Het menu zal rond 1 oktober 24 aangepast worden naar onze hertst/winter kaart



