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WA R M  B R O O DJ E  VO O R A F  ( p. p. )     2 . 2 5
Met kruidenboter en truffelmayonaise.

P o k é  b o w l  ( k l E i n / g R O O t )

p O k é  B OW l  c R i s py  c h i c k E n   1 6 . 5  |  2 0 . 5 
Met sojaboontjes, wakame en hoisinmayonaise.

p O k é  B OW l  F i s h   1 7. 5  |  2 1 . 5
Met garnalen, tonijn, zalm, krokante garnaal en avocado.

v o o r g e r e c h t e n

   

D E  l E k k E R S T E  C A R PACC I o’ S !

c A R pAcc i O  c l As s i cO   1 4
Met Old Amsterdam, truffelmayonaise en pijnboompitjes.

c A R pAcc i O  O O s t E R s  1 4
Met sesam, zoet zure rode ui en een dressing van teriyaki. 

c A R pAcc i O  i tA l i A n O   1 4
Met pesto dressing, Parmezaan, kappertjes en zongedroogde tomaatjes.

cO c k tA i l  “ c A p R E s E ”   1 3
Met tomaat, mozzarella en basilicum.

gA R n A l E n  c O c k tA i l  1 3 . 5
Met verse Noorse garnalen, romaine sla en cocktailsaus.

B E E F  tAtA k i    1 4
Oosters gemarineerde biefstuk met sesam, krokante uitjes en hoisin. 

g E M A R i n E E R D E  z A l M  M E t  AVO c A D O  E n  gA R n A l E n  1 4 . 5
Met romaine sla, kwartelei en zoetzure rode ui. 

V i s p l At E Au   1 6 . 5
Tartaartje van forel, gerookte zalm, rivierkreeftjes en een garnalenkroketje. 
Voor de echte visliefhebber!

tO R E n tJ E  VA n  FAVO R I E t E n  1 5 . 5
Genieten in 3-voud: kleine carpaccio, zalm & avocado en in bierbeslag gefrituurde champignons.
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S o E P E n

WissElEnDE sOEp 7.5
Laat u verrassen en vraag uw gastheer- of vrouw 

wat de wisselende soep is. 

R O M i g E  k R E E F t E n s O E p  9 
Met rivierkreeftjes en dille.

l icht  gEzOEtE  tOMAtEnsOEp 7.5
Met stukjes  ‘Kip van de Boer’ en preiringetjes.

tO M  k h A  k A i  7. 5
Thaise kokossoep met kip en paksoi.

“ B E s c h O n k E n ”  c h A M p i g n O n s    1 3 . 5
In bierbeslag gefrituurd met een licht pittige kruidensaus. Ook voor de BOB, want de alcohol is 
al vervlogen!

F l A M M ku c h E n  B B q  c h i c k E n   1 4
Met rode ui, kaas, rucola en bbq-saus.

pAs t E i tJ E  M E t  VA l l E i  B E E n h A M  1 3 . 5
Een ragout met beenham, bospaddenstoelen en lente-ui.

w a r m e  v o o r g e r e c h t e n

S A l A D E S

gEitEnkAAs 13.5
Met walnoot, blauwe druiven 

en honing.

c A E sA R   1 4
Met gegrilde kip, bacon, Parmezaan

en knoflook-croutons.

c R i s py  t E M p u R A  c h i c k E n   1 4
Met zoetzure komkommer, hoisinmayonaise 

en sesam.

g E g R i l D E  tO n i J n   1 5
Met rode ui, biologisch eitje en 

een oosterse dressing. 
 

M a a lt i j d sa l a d e  +  4 . 5
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R O s E  g E B R A D E n  E E n D E n B O R s t   2 4 . 5
Met een aardappeltaartje en een saus van hoisin.

VA R k E n s h A As J E  g E g R At i n E E R D  M E t  B R i E    2 3 . 5
Op een spiegel van rode wijnsaus.

tO u R n E D O s    3 2 . 5 
Biefstuk van de haas, 100% malsheid gegarandeerd! 
Met braadjus, peper- of rode wijnsaus of gebakken champignons.

s u R F  E n  t u R F    2 7. 5
Geniet van een kleine biefstuk (150 gr.) en een spies van gamba’s met rode wijnsaus en knoflooksaus. 

vA n  D E  g R i l l

sAt é  VA n  M A l s E  k i p p E n D i J E n   1 9 . 5
Met krokante uitjes, atjar en kroepoek.

s pA R E  R i B s   2 1 . 5
De veelgevraagde ribs van De Hof! Heerlijke ribbetjes met een kruidige 
marinade en twee koude sauzen.

B l Ac k  A n g u s  Ru n D E R  R i B - E y E   2 8 . 5 
Een heerlijk stuk vlees van 225 gram met pepersaus of kruidenboter.

v l e e s g e r e c h t e n

o n z E  b U R g E R S

AVO c A D O  B u R g E R     1 8 . 5
Geen vlees, maar wel heerlijk zachte avocado, knapperige mais, rode ui en een tomatensalsa.

c Ru n c h y  c h i c k E n B u R g E R   1 9 . 5
Op een brioche broodje met guacamole, tomaat, romaine sla en tortilla chips. 

B l Ac k  A n g u s  B u R g E R   2 0 . 5
Een juicy burger met spek, ui, champignons, cheddarkaas en truffelmayonaise.

b u r g e r s
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v i s g e r e c h t e n

F i s h  &  c h i p s   2 2 . 5
Een echte Britse klassieker van krokante witvis met remouladesaus en frites. 

z A l M  M E t  E E n  k Ru i D E n kO R s t  u i t  D E  OV E n  2 4 . 5
Een mooie moot verse zalm met een witte wijn bieslooksaus.

z E E BA A R s  M E t  B E A R n A i s E sAu s  2 4 . 5
Met grove mosterd en dragon.

R O s é  g E g R i l D E  tO n i J n s t E A k  M E t  ’ n  O O s t E R s E  t W i s t   2 6 . 5
Met een teriyaki saus, sesamzaadjes en frisse bosui.

W i E n E R s c h n i t z E l  VA n  D O R p s s l Ag E R  VA n  D E  V E E n    2 2 . 5
Een varkensschnitzel met gebakken uitjes, spekjes en champignons.
Zigeunerschnitzel is ook mogelijk.

M A l s E  k i p s c h n i t z E l  p i cc AtA   2 2 . 5
Schnitzel van de kippendij gepaneerd met kruidig paneermeel en Parmezaan.

g E V u l D E  p O RtO B E l lO
Geserveerd met tomaat, mozzarella, 

knoflook en verse kruiden.

2 1 . 5

v E g A  S P E C i A l S

s c h n i t z e l s

k R O k A n t E  B lO E M kO O l 
s c h n i t z E ltJ E s

Met zoete aardappelfrietjes, gebakken paddenstoelen, 
bieslook en kerriemayonaise.

1 9 . 5

Extra bij te bestellen:
Verse warme groente 1.75 p.p.
Zoete aardappelfriet 1.75 p.p.

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met frites 
en onze bekende rabarbercompote


