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WA R M  B R O O DJ E  VO O R A F  ( p. p. )   		  1 . 7 5
Met kruidenboter en truffelmayonaise.

P o k é  b o w l  t o r e n  ( k l e i n / g roo   t )

Po  k é  bow  l  c r i s py  c h i c k e n   1 6 . 5  |  2 0 . 5 
Met sojaboontjes, wakame en hoisinmayonaise.

Po  k é  bow  l  ve  ga   1 5 . 5  |  1 9 . 5
Met sojaboontjes, wakame, tempura van avocado en wasabimayonaise. 

Po  k é  bow  l  f i s h   1 7. 5  |  2 1 . 5
Met Hollandse garnalen, tonijn, zalm, krokante garnaal en avocado.

v o o r g e r e c h t e n

			 

D E  LEKKER      S TE   C A R PACC I O’ S !

Car   pacc i o  c l as s i co		  1 3 . 5
Met Old Amsterdam, truffelmayonaise en pijnboompitjes.

Car   pacc i o  o p  z ’ n  fra   n s 	 1 3 . 5
Met honing-mosterd dressing en oude kaas.

Car   pacc i o  i ta l i a n O 		 1 3 . 5
Met pesto dressing, Parmezaan, kappertjes en zongedroogde tomaatjes.

Serra     n o h am   “ C A P R E S E ” 		  1 2 . 5
Met mozzarella, tomatensalsa en knoflook bruschetta.

V i t e l lo  to n n ato	  1 3
Met tonijnmayonaise, kappertjes en knoflookcroutons. 

B eef    tata k i 			   1 3 . 5
Oosters gemarineerde biefstuk met sesam, krokante uitjes en hoisin. 

g emar    i n eerde      z a l m  me  t  avo c a D O  E N  H O LL  A N D S E  GA R N A A Ltje  s 	 1 3 . 5
Met Romaine sla, kwartelei en zoetzure rode ui. 

V i s p l at ea u 		  1 5 . 5
Tartaartje van forel, gerookte zalm, rivierkreeftjes en een garnalenkroketje. 
Voor de echte visliefhebber!

TO R E NT J E  VA N  FAVO R I E T E N	  1 5 . 5
Genieten in 3-voud: kleine carpaccio, zalm & avocado en in bierbeslag gefrituurde champignons.
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gorgonzola en Elstar appel  		 1 3
Met walnoot, honing en bieslook.

c ae  sar  			   1 3 . 5
Met gegrilde kip, bacon, Parmezaan, knoflook-croutons.

c r i s py  t em  p u ra   c h i c k e n 		  1 3 . 5
Met zoetzure komkommer, hoisinmayonaise en sesam.

Ge  g r i l de   to n i j n 	 1 6 . 5
Met rode ui, biologisch eitje en een oosterse dressing. 

s a l a d e s

s o e p e n

wisselende soep  7.5
Laat u verrassen en vraag uw gastheer- of vrouw 

wat de wisselende soep is. 

R om  i g e  k reef    t e n s oe  p  8 . 5 
Met rivierkreeftjes en dille.

L icht  gezoete  tomatensoep  7.5
Met stukjes  ‘Kip van de Boer’ en preiringetjes.

O s s e n s taar  t  bo  u i l lo n   7. 5
Met truffelroom en een garnituur 

van bospaddenstoelen. 

Kro   k a n t e  br  i e  		  1 2 . 5
Met honing, walnoten en rucola. 

“ B e s c h o n k e n ”  c h am  p i g n o n s 	 		  1 2 . 5
In bierbeslag gefrituurd met een licht pittige kruidensaus. Ook voor de BOB, want de alcohol is 
al vervlogen!

k l as s i e k e  F l amm   ku c h e n  			   1 3 . 5
Met crème fraîche, rode ui, spekjes, kaas en rucola. 

Pas t e i tje   me  t  va l l e i  bee   n h am  	 1 3
Een ragout met beenham, bospaddenstoelen en lente-ui.

w a r m e  v o o r g e r e c h t e n

Hart ige  wafel  met  gemarineerde zalm en avocado 13 .5
Met crème fraîche, kwartelei en sesam. 

C h e f ’ s  c h o i c e
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R o s e  g ebrade      n  ee  n de  n bor   s t  	 2 4 . 5
Met een aardappeltaartje en een saus van gerookte knoflook. 

Var  k e n s h aa s je   g e g ra t i n eerd     me  t  br  i e			    2 3
Op een spiegel van rode wijnsaus.

To u r n edo   s 			   3 2 . 5 
Biefstuk van de haas, 100% malsheid gegarandeerd! 
Met braadjus, peper- of rode wijnsaus of gebakken champignons.

S u rf   e n  t u rf			     2 6 . 5
Geniet van een kleine biefstuk (150 gr.) en een spies van gamba’s met rode wijnsaus en knoflooksaus. 

va n  d e  g r i l l

Sat é  va n  ma  l s e  k i p p e n d i je  n   1 8 . 5
Met krokante uitjes, atjar en kroepoek.

S pare    r i b s   2 0 . 5
De veelgevraagde ribs van De Hof! Heerlijke ribbetjes met een kruidige 
marinade en twee koude sauzen.

B l ac k  a n g u s  ru n der    r i b - e y e   2 7. 5 
Een heerlijk stuk vlees van 225 gram met pepersaus of kruidenboter.

v l e e s g e r e c h t e n

o n z e  B U RGERs   

Ja l a p e ñ o  ve  ga  b u r g er    	 	 1 8 . 5
Onze licht pittige burger zonder vlees met rode ui en een tomatensalsa. 

K i p f i l e t  c ru n c h y  b u r g er		   1 9 . 5
Op een brioche broodje met guacamole tomaat, Romaine sla en tortilla chips. 

B l ac k  a n g u s  b u r g er		    2 0 . 5
Een juicy burger met spek, ui, champignons, cheddarkaas en truffelmayonaise.
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v i s g e r e c h t e n

F i s h  &  c h i p s  	 2 2 . 5
Een echte Britse klassieker van krokante witvis met remouladesaus en friet. 

Za  l m  me  t  ee  n  k ru i de  n kor  s t  u i t  de   ove  n 	 2 4 . 5
Een mooie moot verse zalm met een witte wijn bieslooksaus.

R o s é  g e g r i l de   to n i j n s t ea  k  me  t  ’ n  ja pa n s e  t w i s t  	 2 4 . 5
Met een teriyaki saus, sesamzaadjes en frisse bosui.

O p  de   h u i d  g eba  k k e n  z eebaar     s  &  s p i e s  va n  k n of  loo  k  gamba  ’ s  	 2 4 . 5
Met een salsa van tomaat en knoflooksaus.

o n z e  h oofd    g ere   c h t e n  worde    n  g e s erveerd      
me  t  fr  i t e s ,  ver   s e  g roe   n t e  e n  o n z e  fame   u z e  rabarber       com  p ô t e .

e x t ra   b i j  t e  be  s t e l l e n :
g e ba k k e n  a a r da p p e l s  m e t  s p e k j e s  e n  u i  4  ( vo o r  2  p e r s . )

ZOETE     AARDAPPEL         f r i e t  4 . 5  ( vo o r  2  p e r s . )
2 e  v e r s e  wa r m e  g r o e n t e  4  ( vo o r  2  p e r s . )

W i e n er  s c h n i t z e l  va n  dor   p s s l ag er   va n  de   vee   n  		  2 2 . 5
Een varkensschnitzel met gebakken uitjes, spekjes en champignons.
Zigeunerschnitzel is ook mogelijk.

M a l s e  k i p s c h n i t z e l  p i cc ata		   2 2 . 5
Schnitzel van de kippendij gepaneerd met kruidig paneermeel en Parmezaan.

Kro   k a n t e  b loem   koo  l  s c h n i t z e ltje  s    	 	 1 9 . 5
Deze vegetarische schnitzels worden geserveerd met zoete aardappelfrietjes, gebakken paddenstoelen, 
bieslook en kerriemayonaise.

Gev   u l de   p or tobe   l lo
Met tomaat, mozzarella, knoflook en verse kruiden.

2 2 . 5

V e g a  sp  e c i a l

s c h n i t z e l s


