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WA R M  B R O O DJ E  VO O R A F  ( p. p. )     1 . 7 5
Met verse kruidenboter en een romige truffelmayonaise.

B O W L S  ( k l E i n / g R O O t )

p O k é  B OW l  c R i s py  c h i c k E n   1 6 . 5  /  1 9 . 5 
Met zoetzure komkommer en hoisinmayonaise.

p O k é  B OW l  V E gA   1 5 . 5  /  1 8 . 5
Met sojaboontjes, wakame, tempura van avocado en wasabimayonaise. 

p O k é  B OW l  V i s     1 7. 5  /  2 0 . 5
Met Hollandse garnalen, tonijn, zalm, krokante garnaal, avocado en hoisinmayonaise.

v o o r g e r e c h t e n

   

D E  L E K K E R S T E  C A R PACC I O’ S !

c A R pAcc i O  c l As s i cO   1 3
Met Old Amsterdam, romige truffelmayonaise en pijnboompitjes.

c A R pAcc i O  O p  z ’ n  F R A n s  1 3
Met een zachte honing-mosterd dressing en oude kaas.

c A R pAcc i O  i tA l i A n O   1 3
Met aceto balsamico en parmezaan.

s E R R A n O h A M  “ c A p R E s E ”   1 2
Met tomatensalsa en knoflook bruschetta.

D u n g E s n E D E n  k A l F s l E n D E  1 3
Met waldorfsalade, gepofte cherrytomaat en knoflookcroutons. 

s t E A k  tA RtA R E     1 3 . 5
Met parmezaan, een kwarteleitje, picalilly, Amsterdamse ui en rucola.

g E M A R i n E E R D E  z A l M  M E t  M O s t E R D  E n  D i l l E  1 3 . 5
Lichtgerookte zalm met rucola en de frisse touch van mosterd, zoetzure rode ui, limoen en kappertjes.

V i s p l At E Au   1 5 . 5
Zacht tartaartje van forelfilet, gerookte Noorse zalm, rivierkreeftjes en een garnalenkroketje voor de 
echte visliefhebber!

tO R E n tJ E  VA n  FAVO R I E t E n  1 5 . 5
Genieten in 3-voud: mini steak tartare, gemarineerde zalm en in bierbeslag gefrituurde champignons.
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S O E P E n

WEkEliJks WissElEnDE sOEp  7
Iedere week weer een heerlijke soep van onze chef!

M E D i t E R R A n E  V i s s O E p  7. 5 
Met een vleugje kerrie. 

l icht  gEzOEtE  tOMAtEnsOEp  7
Met stukjes  ‘Kip van de Boer’ en preiringetjes.

tO M  k h A  k A i   7 
Thaise kokossoep met kip en paksoi.

“ B E s c h O n k E n ”  c h A M p i g n O n s    1 2 . 5
In bierbeslag gefrituurd met een licht pittige kruidensaus. Ook voor de BOB, want de alcohol is 
al vervlogen!

c A p R E s E  u i t  D E  OV E n    1 2
Pomodori tomaat gevuld met mozzarella en pesto, met een balsamico stroop.

k l As s i E k E  F l A M M ku c h E n     1 3 . 5
Met crème fraîche, rode ui, spekjes, kaas en rucola. 

pAs t E i tJ E  M E t  VA l l E i  B E E n h A M   1 3
Een romige ragout met beenham, bospaddenstoelen en lente-ui.

w a r m e  v o o r g e r e c h t e n

v o o r g e r e c h t e n

S A L A D E S

gEitEnkAAs    13
Met gezouten amandelen, blauwe druiven 

en honing.

c A E sA R   1 3 . 5
Met gegrilde kip, bacon, 

parmezaan, knoflookcroutons
 en een romige dressing.  

c R i s py  t E M p u R A  k i p   1 4
Met zoetzure komkommer, hoisinmayonaise 

en sesam.

V i s   1 6 . 5 
Met een zacht tartaartje van forelfilet, 

gemarineerde Noorse zalm, rivierkreeftjes 
en een garnalenkroketje.
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k i p  VA n  D E  B O E R  M E E t s  i n D i A  2 1
Een lichtpittige curry met broccoli en witte rijst. 

W i E n E R s c h n i t z E l  VA n  D O R p s s l Ag E R  VA n  D E  V E E n   2 1 . 5
Een varkensschnitzel, maar dan op z’n Frans met gebakken uitjes, spekjes en champignons.
Een zigeunerschnitzel is ook mogelijk!

VA R k E n s h A As J E  g E g R At i n E E R D  M E t  B R i E    2 3
Op een spiegel van rode wijnsaus.

g E B R A D E n  E E n D E n B O R s t    2 4 . 5
Een lekkere malse oosterse eendenborst met hoisin en een saus van 5 spices. 

tO u R n E D O s    3 1 . 5 
Tournedos mag natuurlijk niet ontbreken, malsheid gegarandeerd! Met braadjus, peper- of rode
wijnsaus of gebakken champignons.

l A M s F i l E t   2 5 . 5 
Met honing mosterd marinade en een saus van rozemarijn. 

vA n  D E  g R i L L

sAt é  VA n  M A l s E  k i p p E n D i J E n   1 8 . 5
Met krokante uitjes, atjar en kroepoek.

s pA R E  R i B s   1 9 . 5
De veelgevraagde ribs van De Hof! Heerlijke ribbetjes met een kruidige 
marinade en twee koude sauzen.

B l Ac k  A n g u s  Ru n D E R  R i B - E y E   2 6 . 5 
Een prachtig stuk vlees van 225 gram met pepersaus of kruidenboter.

v l e e s g e r e c h t e n

O n z E  B U R g E R S

B l Ac k  A n g u s  B u R g E R   1 9 . 5
Een juicy burger met spek, ui, champignons, cheddarkaas en truffelmayonaise.

k R O k A n t E  V i s  B u R g E R   2 0 . 5
Met Hollandse garnalen, remouladesaus, rode ui en kappertjes.

AVO c A D O  B u R g E R    1 8 . 5
Nope, geen vlees, maar wel heerlijk zachte avocado, knapperige mais, rode ui en een frisse tomatensalsa.
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v i s g e r e c h t e n

F i s h  &  c h i p s  2 1 . 5
Krokante witvis met remouladesaus en frites.

g E BA k k E n  k A B E l JAu W F i l E t  2 3
Met een bearnaisesaus en dille. 

R O s é  g E g R i l D E  tO n i J n s t E A k  M E t  ‘ n  JA pA n s E  t W i s t   2 4 . 5
Met een teriyakisaus, sesamzaadjes en frisse bosui.

z A l M  M E t  E E n  k Ru i D E n kO R s t  u i t  D E  OV E n  2 4
Een mooie moot verse zalm in een knapperig jasje met een witte wijn/bieslooksaus. 

D E  z A l M . . .
Wist je dat er meer dan 
200 soorten zalm zijn? 

De meest bekende is de 
Atlantische Zalm. 

Deze wordt 
vooral gevangen bij 
Ierland, Noorwegen 

en Alaska.

v E R R A S S E n D  v E g E T A R i S C h !

k n O l s E l D E R i J  s c h n i t z E l   1 9 . 5
Met zoete aardappelfrites, gebakken uitjes, champignons en

truffelmayonaise.

quichE  19.5 
Van spinazie met geitenkaas en honing.

tAcO  B OW l   1 9 . 5
Met kruidig vegetarisch gehakt, maïs, avocado, augurk en

knoflookmayonaise.

O n z E  h O O F D g E R E c h t E n  WO R D E n  g E s E RV E E R D 

M E t  F R i t E s ,  V E R s E  g R O E n t E  E n  O n z E  FA M E u z E  R A BA R B E R cO M p ô t E .

E x t R A  B i J  t E  B E s t E l l E n :

g e ba k k e n  a a r da p p e l s  m e t  s p e k j e s  e n  u i  2 . 7 5  ( vo o r  2  p e r s . )

Zo e t e  a a r da p p e l  f r i e t  4 . 5  ( vo o r  2  p e r s . )

2 e  v e r s e  wa r m e  g r o e n t e  2 . 7 5  ( vo o r  2  p e r s . )


