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da m e  b l a n c h e    7
Wellicht ‘s werelds meest beroemde ijsgerecht! Vanille-ijs met warme
chocoladesaus en slagroom.

s o r b e t  r oya l e   7
Ook zo’n onmisbaar dessert; diverse soorten roomijs met vers fruit,
een heerlijk zoete aardbeiensaus en slagroom.

r o m i g  a a r d b e i e n ta a rtj e    7
Met witte chocolade, yoghurtijs, aardbeiencoulis en slagroom.

a i n ’ t  t h a t  s w e e t !

S P E C i A L i T E i T E N

va n i l l e  c r è m e  b r û l e e   7. 5
Met een heerlijk krokant suikerlaagje, 

vanille-ijs en slagroom.

wa r m e  a p p e l f l a p   7. 5 
Met romig walnotenijs en slagroom.

t i r a m i s u  d o n u t   7. 5 
Met mokka-ijs en chocola. Een dessert waar je ‘u’ tegen zegt, want 

machtig  ‘issie!
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a l c o h o l v r i j e  c o c k t a i l s

k i s s  o n  t h e  b e ac h    6 . 5
Sinaasappelsap, cranberrysap, mango- en aardbeiencoulis.

v i r g i n  m oj i to    6 . 5
Appelsap, Seven-Up, limoen, rietsuiker, suikersiroop en munt.

“ 3 3 ”  l e m o n a d e   5
Keuze uit: aardbei/sinaasappel | framboos/limoen | perzik/citroen.

m i n i  o m e l e t  s i b e r i e n n e    7. 5
IJstaartje gevuld met vanille-ijs, geserveerd met warme kersen en slagroom.

co u p e  ba m b i n o   4 . 5
Kinderen en zoetigheid is altijd bingo. Een lekker ijsje...voor kinderen!

f r i a n d i s e s  b i j  d e  ko f f i e    5 . 5
Verwen jezelf  met iets lekkers bij de koffie.
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c o c k t a i l s

ba r  ‘ 3 3  p - s ta r  m a rt i n i    9 . 5
Vanillewodka, Passoa, prosecco & passievrucht.

s c r o p p i n o    8 . 5
Prosecco, wodka & citroen sorbetijs.

a p e r o l  s p r i t z e r    8 . 5
Aperol, prosecco, sinaasappel & bruiswater.

4 3  s o u r    9
Licor 43, Angostura Bitters, vanille, citroen en suikerwater

da r k  ‘ n  s to r m y    8 . 5
Donkere rum, ginger beer, Angostura Bitters en limoen.

w i n t e r  m oj i to    9
Donkere rum, bramen, limoen, basilicum en bruiswater.

c h o co  m a rt i n i    9 . 5
Baileys, Tia Maria, vieux en chocomelk.

e s p r e s s o  m a rt i n i    9
Wodka, Kahlua en een dubbele espresso.

b o m bay     8 . 5
Bombay Gin, Fever-Tree Elderflower Tonic Water, framboos & munt.

n o r d e s    9 . 5
Nordes Gin, Fever-Tree Mediterranean Tonic Water, bosvruchten & zoethout.

g i n  &  t o n i c
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k o f f i e  s p e c i a l s

f r e n c h  co f f e e    7. 5
Oui monsieur et madame! Koffie met Grand-Marnier.

I ta l i a n  co f f e e   7. 5
Koffie met de bekende Italiaanse amandellikeur Amaretto.

b r as i l i a n  co f f e e    7. 5
Braziliaanse warmte! Koffie met een scheutje Tia Maria.

d. o. m .  co f f e e   7. 5
Een koffie met de verrassende Franse kruidendrank D.O.M. Bénédictine. 

s pa n i s h  co f f e e   7. 5
Spaanse koffie met de temperamentvolle Licor 43. 

T H E  O N E  A N D  O N LY !

i r i s h  co f f e e   7. 5
De beroemde koffie met bruine suiker en Ierse whiskey.

In 1940 kwam een watervliegtuig van Pan American Airlines vanuit New York 
aan op het Ierse Shannon Airport in het plaatsje Foynes. Het was ijskoud aan 
boord, dus serveerde het hoofd van het vliegveld, Joe Sheridan, de verkleumde 
passagiers hete koffie met klontjes bruine suiker en een paar flinke scheuten 
Ierse whiskey. 

Een Amerikaan nam het ‘recept’ in 1952 mee terug naar 
vrienden in het Buena Vista café in San Fransisco. Destijds 
was hij reisauteur voor een krant, waarin hij een artikel 
over deze warme drank schreef. Dat artikel zorgde ervoor 
dat ‘Irish Coffee’ een begrip werd in de wereld!

ALLE  KOFF iE  SPEC iALS  WORDEN GESERVEERD MET  SL AGROOM.


